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							El Libro Secreto del Buen Asador

Amigos locos x la parrilla, hoy les traigo un regalo para que lo disfrutes totalmente gratis, se trata de el libro de Miguel Eduardo del Canto Pérez llamado El Libro Secreto del Buen Asador. Vas a poder descargar el libro totalmente gratis.

Este libro para parrilleros o parrilleras, tiene desde la selección de la parrilla más

adecuada y los secretos para encender el mejor fuego, pasando por las técnicas de cocción, un amplio conjunto de recetas para deleitar a nuestros amigos y por supuesto las salsas y aliños más sorprendentes que le permitirán asombrar a todos sus invitados.

No faltan tampoco las recetas de las ensaladas recomendadas por el autor y también los aperitivos indispensables para amenizar la espera en buena compañía.

El Libro Secreto del Buen Asador

Esta es la tapa del libro que te voy a regalar hoy para que puedas conocer algunos secretos de los parrilleros y así perfecciones tu técnica.



Se trata de un gran libro donde encontrarás muchísima información interesante que tal vez no conocías como los tipos de parrilla fija o móvil, los utensilios como cuchillos, el fuego, el carbón, la leña, consejos y muchas recetas que te van a gustar y van a hacer que tus amigos o familiares te aplaudan como el gran parrillero que sos.

Dentro de las recetas que vas a encontrar en el Libro Secreto del Buen Asador están las siguientes divididas en carnes, aves, pescados y mariscos, verduras, adobos y salsas, brochetas, ensaladas y guarniciones.

Como verás esta es un muy buena oportunidad para descargar este libro totalmente gratis y disfrutar de la lectura sobre lo que más nos gusta a los Argentinos…la parrilla.

Descarga gratis el Libro Secreto del Buen Asador desde el siguiente botón y podrás descargar la versión completa en formato PDF para que puedas leerlo desde tu computadora, celular no notebook.



Espero te haya gustado este regalito y dejes un comentario abajo.



Licencia del Libro:

Autor: Miguel Eduardo del Canto Perez

La licencia permite: Copiar y redistribuir el material en cualquier medio o formato.
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						Antonio Mejia
					
						10 octubre, 2016 @  10:32 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias, justo lo que andaba buscando!!!

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						LocosXlaParrilla
					
						10 octubre, 2016 @  11:20 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Me alegro te haya servido Antonio y gracias por dejar tu comentario. Saludos y buenos Asados!!!

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Jose Luis Iglesias
					
						16 marzo, 2017 @  10:45 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias por  compartir este libro con todos nosotros ,los que amamos la buena cocina y la buena carne.Se lo recomiendo a todos

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Pedro Javier Drullard
					
						8 abril, 2017 @  2:12 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Chulo es este libro

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Migue
					
						17 septiembre, 2017 @  6:44 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Hermosa entrega,buenas recetas.gracias.

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						LocosXlaParrilla
					
						3 diciembre, 2017 @  6:25 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias!!!

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Gregorio
					
						27 octubre, 2017 @  9:41 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias ,saludos desde Lima,Peru.

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Manolín
					
						3 diciembre, 2017 @  4:20 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Muchas gracias por el libro, si un argentino recomienda un libro de asados, seguro que es bueno. Nadie mejor que los argentinos para los asados. Un cordial saludo desde México.

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						JOSE FCO. AGUI,AR JUAREZ
					
						7 diciembre, 2017 @  7:58 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									HOLA..  FELICIDADES POR ESTE MAGNIFICO LIBRO QUE OBSEQUIAN A LOS SEGUIDORES DE LOCOS X LA PARRILLA ..DE CUYOS EPISODIOS SOY ASIDUO SEGUIDOR Y ADMIRADOR.. DE ESTE ARTE CULINARIO.. LOS INSTO A QUE CONTINÚEN EN ESTA LABOR DE DIFUSIÓN DEL GUSTO POR LA «PARRILLADA» CLÁSICA ARGENTINA.. PERO QUE SE HA CONVERTIDO EN UNA SERIE DE CULTO PARA LOS AMANTES DE LA BUENA COCINA INTERNACIONAL.
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						Mario Alegre
					
						26 diciembre, 2017 @  7:39 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias espero terminar de leer y les comunicaré mi impresión

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Jose George
					
						3 enero, 2018 @  1:38 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias son los mejores , soy de Honduras y  radico en  Cancun  y quiero sacar una especialidad en asados ,gracias por su aporte ,aqui tienen sus casa cuando gusten

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						LocosXlaParrilla
					
						4 enero, 2018 @  1:24 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Muchas gracias Jose, un abrazo gigante desde Argentina!!!

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Oscar Gino Ichazo
					
						29 enero, 2018 @  2:05 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									GRACIAS POR EL APORTE… CAPOS TOTALES

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Carlos
					
						24 febrero, 2018 @  1:24 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Muy bueno  libro lo leeré con detenimiento me gustó mucho abrazos.

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Hector Hermosilla B
					
						23 abril, 2018 @  12:50 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Excelente, desde Chile se agradece este regalo,  soy fanatico del asado y más el Argentino, me encantaría ser un alumno de ustedes.

Hector.

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Carlos Sánchez
					
						26 octubre, 2018 @  3:27 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Excelente libro, felicitaciones amigo,

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Gustavo
					
						12 marzo, 2019 @  9:18 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Gracias por compartir. Un Abrazo.

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Carlos
					
						20 julio, 2019 @  9:38 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									Muchas gracias, ahí les platicar que tal me fue con las prácticas

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						SEVE
					
						21 septiembre, 2019 @  5:20 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									BUEN ASADO, LO VOY A DEVORAR: ES UN SUPERARCHIMEGAPRÁCTICO LIBRO. GRACIAS

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						Mauricio Ortega
					
						8 noviembre, 2019 @  7:50 am

					

					
										 Responder				
									
					

				

									El material que trae este libro es INCREÍBLE!!… un gran libro y un excelente aporte… felicidades!!!

					
			
		
		

	

		
	
		
		
			
									
							

			
				
					
						sergio
					
						13 mayo, 2020 @  4:26 pm

					

					
										 Responder				
									
					

				

									HOLA  desde Mexico .. muchas gracias por el libro .. muy bueno temas… no me pierdo sus programas …
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